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8 428371 019384 >

GUANTE 195V

Referencia: 195V-8
EAN-13: 8428371019384
Marca: TOMAS BODERO

Talla: 8

Descripción general

Descripción
Guante látex natural rugoso verde extra. Soporte algodón sin costuras. Puño recto. Grosor: 1,8 mm. Longitud total: 30
cm.

Caucho: presenta un alto nivel de comodidad, elasticidad y destreza. Impermeable al agua. Excelente agarre en seco
y húmedo. Soporte jersey algodón para mayor absorción de la sudoración. Resistente a 250 ºC. Longitud 30 cm para
mayor protección del antebrazo.

Usos
Cerámica
Construcción
Industria del vidrio
Pesca

Normativa
Alimentaria: Reglamento 10/2011.EN388:2016+A1:2018 (2131X).EN 407:2020 Riesgos Térmicos (X2XXXX).EN ISO
374-5:2016 Microorganismos ().EN-ISO 21420:2020.EN ISO 374-1:2016 Riesgos Químicos 1 (B6164)

Índice Funcional
Uso General
Térmico Calor
Quimico
Alimentación
Impermeable 100%
Largo

Características

Talla 8

Presentación Canal Distribución 1 par bolsa / 5 pares paquete / 60 pares caja

Certificaciones

Certificación

Alimentaria: Reglamento 10/2011.EN388:2016+A1:2018 (2131X).EN
407:2020 Riesgos Térmicos (X2XXXX).EN ISO 374-5:2016
Microorganismos ().EN-ISO 21420:2020.EN ISO 374-1:2016 Riesgos
Químicos 1 (B6164)
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Datos packaging

Unidad de contenido Pieza

Cantidad de contenido 1.00

Enlaces

pdf Guía de Tallas

enlace Normativa guantes

pdf Ficha Técnica GUANTE 195V

pdf Declaración de conformidad GUANTE 195V

pdf Declaración Alimentación GUANTE 195V

https://tbgroupsafety.com/media/wysiwyg/guia-tallas/GUIA_DE_TALLAS_ES.pdf
https://tbgroupsafety.com/es/normativa-guantes-proteccion
https://tbgroupsafety.com/es/flat101_catalog/pdf?attr=ftecnica&pdf=195V_INFO.PDF
https://tbgroupsafety.com/es/flat101_catalog/pdf?attr=dconformidad&pdf=195V_DC.PDF
https://tbgroupsafety.com/es/flat101_catalog/pdf?attr=dalimentacion&pdf=195V_FOOD.PDF

